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K I R  -  12 CL -

Vin blanc sec, crème au choix*.
3.40€

K I R  B R ET O N  -  12 CL -

Cidre brut, crème au choix*.
3.40€
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C O Q  H A R D I  -  B I È R E  B L O N D E  -  5 ,6°

25  C L  -  4 .10€
33 C L  -  5 .50€

50 C L  -  8 .20€

L E S  J U S  D E  F RU I T S L E S  E AUX

Coca-Cola - 33 cl
3.90€

Coca-Cola sans sucres - 33 cl
3.90€

Orangina - 25 cl
3.60€

Fuze Tea pêche - 25 cl
3.60€

Abricot - 20 cl 
3.50€

Ananas - 20 cl
3.50€

Orange - 20 cl
3.50€

Pomme - 20 cl
3.50€

Evian - 50 cl
3€

Evian - 1 L
5€

San Pellegrino - 50 cl
3€

San Pellegrino - 1 L
5€

L E S  C L A S S I Q U E S

C O U PE  D E  PR O S E C C O  -  12 CL -

Vin pétillant italien.
4.20€

PR O S E C C O  G O U R M A N D - 12 CL -

Vin pétillant italien, crème au choix*.
4.50€

R I C A R D  -  2 CL -

D O U B L E  R I C A R D  -  4 CL - 

3.30€

W I L L I AM  L AW S O N ’ S  -  4 CL - 5.90€

JA C K  D A N I E L’ S  -  4 CL - 6.90€

6.60€

* L E S  C R È M E S  AU  C H O I X  :  Cassis, pêche, framboise.

T O N GE R L O  -  B I È R E  B L O N D E  D’A B B AY E  -  6 ,5°

25  C L  -  4 .40€
33 C L  -  5 .90€

50 C L  -  8 .80€

MY ST I C  C E R I S E  -  B I È R E  R O U GE  -  3 ,5°

25  C L  -  4 .40€
33 C L  -  6 .50€

50 C L  -  8 .80€

PA N A C H É  -  MO N A C O  -  PI C O N  B I È R E

25 C L  -  4 ,10€
33 C L  -  5 .50€

50 C L  -  8 .20€

Diabolo - sirop au choix* - 25 cl

3€

Sirop à l’eau - au choix* - 25 cl
2.50€

SUPPLÉMENTS :
TRANCHES DE CITRON :  + 0.50€

SIROP :  + 0.50€

Perrier - 33 cl
4.20€

*Sirops au choix : 
Fraise, grenadine, menthe, pêche, violette.

Les
Boissons

FRÂICHES

R I C H A R D  D I T  L E  C A ST O R                 
B I È R E  I PA  AM B R É E   -  N O U V E AU  -  6°

25  C L  -  4 .90€
33 C L  -  6 .50€

50 C L  -  9 .20€
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L V I R GI N  PI N A  C O L A D A  -  20 CL 
NOUVELLE RECETTE

Jus d’ananas, coulis coco, lait.

5.90€

V I R GI N  MO J I T O  - 20 CL -

Cassonade, citron vert, menthe fraîche, 
limonade.

5.90€
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V I R GI N  MO J I T O  F R A I S E  - 20 CL -  
NOUVEAU

Cassonade, citron vert, menthe fraîche, 
limonade, coulis fraise.

6.50€

A consommer avec modération

S E X  O N  T H E  B E A C H  - 20 CL

Vodka, coulis fraise, jus d’ananas, 
jus d’orange.

7.50€

PI N A  C O L A D A  - 20 CL  - 

NOUVELLE RECETTE

Rhum, coulis coco, jus d’ananas.

7.50€

Cassonade, citron vert, 
menthe fraîche, rhum, limonade.

7.90€

S PR I TZ  - 20 CL -

Apérol, Prosecco, limonade.
7.90€

Les
Cocktails

I S L A N D  - 20 CL -

Jus d’orange, coulis fraise, sirop de pêche.
5.90€

MO J I T O  F R A I S E  - 20 CL -
NOUVEAU

Cassonade, citron vert, menthe fraîche, rhum, 
limonade, coulis fraise.

7.90€

MO J I T O  - 20 CL -

Pour
Commencer
À PARTAGER .. .OU PA S

ST I C K S  D E  “MOZ Z A” PA N É S
8 bâtonnets de Mozzarella panés et sauce 
tartare.

7.50€

M I X  A PÉ R I T I F
4 beignets de calamars à la romaine, 
4 bouchées panées au camembert, 
4 sticks de “mozza” panés, 4 onion rings, 
sauce tartare et barbecue.

15.90€

B O U C H É E S  D E  C AM E M B E RT
8 bouchées panées au camembert et sauce 
barbecue.

7.50€

C A L AM A R S  À  L A  R OM A I N E
8 beignets de calamars à la romaine et sauce 
tartare.

5.90€

O N I O N  R I N G S
8 beignets d’oignon frits et sauce barbecue.

5.90€

S AU C I S S O N  S E C 9.90€

origine : France
N O U V E AU



Les
Pizzas
BA SE TOMATE

Tomate, origan, jambon blanc, mozzarella.
C

U
IS

SO

N  AU  F EU DE B
O

IS

R E I N E  -  12.90€
Tomate, origan, champignons frais, jambon, 
blanc, olives, mozzarella.

B A R B E C U E  -  15.50€

Tomate, origan, cheddar, steak haché 
façon « bouchère ». 
Puis après cuisson : salade, oignons frais, 
cornichons, sauce barbecue.

V É GÉTA R I E N N E  -  N O U V E L L E  R E C ET T E  12,90€
Tomate, origan, champignons frais, tomate 
fraîche, oignons frais, mozzarella, olives.

R OYA L E  -  N O U V E L L E  R E C ET T E  -  14 .90€

Tomate, origan, jambon blanc, chorizo, 
mozzarella, olives, jaune d’œuf.

D E P U I S
2 0 1 0

 R OM A I N E  -  9.90€ 

S I C I L I A  -  N O U V E L L E  R E C ET T E  -  12 .90€
Tomate, origan, chorizo, olives, mozzarella.

F L O R E N T I N E  -  N O U V E L L E  R E C ET T E  -  15 .50€

Tomate, origan, mozzarella di bufala AOP.
Puis après cuisson : salade, coppa, copeaux de 
parmesan, tomate fraîche.

SU PPL É M E N T S

Ingrédient supplémentaire

 Sauf saumon et Mozzarella Di Bufala +3.00€

Assiette de salade
+2,00€

Jaune d’œuf
+0.80€

Les
Pizzas

BA SE CRÈME FRAÎCHE

C A R B O N A R A  -  N O U V E AU   -  9 .90€
Crème fraîche, origan, lardons, emmental, 
jaune d’œuf.

C H ÈV R E - M I E L  -  11.90€
Crème fraîche, origan, fromage de chèvre, 
mozzarella. 
Puis après cuisson : salade et miel.

F E RT O I S E   -  14 .50€
Crème fraîche, origan, champignons frais,
jambon blanc, mozzarella, camembert au 
lait cru, olives.

S AV OYA R D E  -  N O U V E L L E  R E C ET T E  -  14.90€
Crème fraîche, origan, pommes de terre, jambon 
blanc, coppa, fromage à raclette.

MO N TA GN A R D E   -  N O U V E AU  -  14.90€
Crème fraîche, origan, pommes de terre, 
emmental, oignons frais, coppa, fromage à 
raclette.

O’ F EU  D’ B O I S   -  15 .50€

Crème fraîche, origan, pommes de terre, 
beurre persillé, steak haché façon « bouchère », 
emmental, jaune d’œuf.

5 F R OM A GE S   -  N O U V E AU  -  15.90€
Crème fraîche, origan, emmental, mozzarella, 
fromage de chèvre, fromage à raclette, 
camembert au lait cru.

O’ S AUMO N  -  N O U V E L L E  R E C ET T E  -  15 .90€
Crème fraîche, champignons frais, saumon 
fumé, mozzarella, beurre persillé.

5 F R OM A GE S  -  N O U V E AU -  15.90€ 
Tomate, origan, emmental, mozzarella, 
fromage de chèvre, fromage à raclette, 
camembert au lait cru.

+1,50€



MO N TA GN A R D E   -  N O U V E AU  -  14.90€

Les
Tagliatelles

TA GL I AT E L L E S  C A R B O N A R A 
N O U V E AU
S AU C E  C R È M E  AU  M A R S A L A ,  L A R D O N S ,  JAU N E  D’ ŒU F.

TA GL I AT E L L E S  AU  S AUMO N
N O U V E AU
S AU C E  C R È M E  AU  M A R S A L A ,  S AUMO N  F UM É .

11.90€

15.90€

Plat : 14.90€

S A L A D E  PÉ R I G O R D  -  N O U V E L L E  R E C ET T E

Salade, tomate fraîche, champignons frais, 
lardons, gésiers de volaille, croûtons.

Les
Salades

Plat : 13.90€ - Nouvelle recette    

S A L A D E  C H ÈV R E  C H AU D
Salade, tomate fraîche, lardons, toasts de 
fromage de chèvre, miel, croûtons.

Plat : 13.90€

S A L A D E  C É S A R  FA Ç O N  J U L E S
Salade, tomate fraîche, aiguillettes de poulet 
panées, pétales de parmesan AOP, sauce 
césar, croûtons.

Plat : 18.90€ 

S A L A D E  D E  L A  M E R
Salade, tomate fraîche, beignets de calamars 
frits, saumon fumé, mozzarella di Bufala AOP, 
croûtons. 

Depuis 2010



Nos
Spécialités

AU FEU DE BOIS

GR AT I N  D U  C H E F  -  N O U V E AU

Tagliatelles, sauce crème marsala, 
champignons frais, lardons, coppa, emmental, 
fromage à raclette. 
Accompagné de salade. 15.90€

GR AT I N  C A R B O N A R A -  N O U V E L L E  R E C ET T E

Tagliatelles, sauce crème marsala, lardons, 
emmental, jaune d’œuf. 
Accompagné de salade. 

* U N  A C C OM PA GN E M E N T  AU  C H O I X  :  TA GL I AT E L L E S ,  F R I T E S  O U  S A L A D E .

L E S  GR AT I N S 

Les
Hamburgers

SERVIS AVEC FRITES À VOLONTÉ 
ET S AL ADE

Simple : 14.90€ - Double : 18.90€

Pain burger brioché, sauce ketchup, salade,
steak haché façon « bouchère » 100g, cheddar, oignons frais.

Simple : 14.90€ - Double : 18.90€ 

F E RT O I S  -  N O U V E L L E  R E C ET T E

Röastis de pommes de terre, sauce barbecue, salade,
steak haché façon « bouchère » 100g, cheddar, oignons frais.

Simple : 15.90€ - Double : 19.90€

MO N TA GN A R D  -  N O U V E AU

Pain burger brioché, sauce crème marsala, röasti de pommes de 
terre, fromage à raclette, salade, steak haché façon « bouchère » 

100g, oignons frais.

AM É R I C A I N -  N O U V E L L E  R E C ET T E

SU PPL É M E N T S

Sauce Poivre
+1€

Sauce Tartare
+1€

Sauce Barbecue
+1€

STE AK HACHÉ FAÇON BOUCHÈRE 
POUR UNE VIANDE AÉRÉE, TENDRE ET MOELLEUSE

ENCORE PLUS GÉNÉREUX

13.90€

C
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* U N  A C C OM PA GN E M E N T  AU  C H O I X  :  TA GL I AT E L L E S ,  F R I T E S  O U  S A L A D E .

Le
Coin du Grillardin
CUISSON AU FEU DE BOIS

VIANDE BOVINE FRANÇ AISE

PI È C E  D U  B O U C H E R  -  S E L O N  A R R I VA GE  - 160 GR AMM E S

FAUX - F I L ET  -  M AT U R É  12 J O U R S  -  180 GR AMM E S

B AV ET T E  D’A L OYAU  -  160 GR AMM E S

ST E A K  H A C H É  -  FA Ç O N  B O U C H È R E  -  100 GR AMM E S

D O U B L E  ST E A K  H A C H É  -  FA Ç O N  B O U C H È R E  -  200 GR AMM E S

13.90€

16.90€

18.90€

9.90€

14.50€

S AU C E S

Sauce Poivre

Sauce Tartare

Sauce Barbecue

E S C A L O PE  D E  V E AU  C AM E M B E RT
-  N O U V E L L E  R E C ET T E  -

Escalope de veau 160g servie dans son plat 
à gratin, sauce crème marsala, champignons 
frais, coppa, camembert au lait cru.
Servie avec un accompagnement au choix*.

18.90€

L E S  E S C A L O PE S  GR AT I N É E S

JA R R ET  D E  C O C H O N  -  N O U V E L L E  R E C ET T E

Servi avec un accompagnement au choix*.

22.90€

L E  ST I N C O

SERVIS AVEC FRITES À VOLONTÉ 
ET S AL ADE

C
U

IS
SO

N  AU  F EU DE B
O

IS -  600 GR AMM E S  -

E S C A L O PE  D E  V E AU  MOZ Z A R E L L A
-  N O U V E AU  -

Escalope de veau 160g servie dans son plat 
à gratin, sauce crème marsala, champignons 
frais, coppa, Mozzarella Di Bufala AOP.
Servie avec un accompagnement au choix*.

18.90€
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LES PLATS

EV I A N  -  50 C L

S A N  PE L L E GR I N O  -  50 C L C O C A - C O L A  -  33 C L

C O C A - C O L A  S A N S  SU C R E S  -  33  C L

O R A N GI N A  -  25 C L

F U Z E  T E A  PÊ C H E  -  25 C L
S I R O P  À  L’ E AU  -  AU  C H O I X  -  25  C L

D I A B O L O  -  AU  C H O I X  -  25  C L

C O Q  H A R D I  -  B I È R E  B L O N D E  -  25  C L  -  5 ,6°

T O N GE R L O  -  B I È R E  D’A B B AY E  -  25  C L  -  6 ,5°

LES DESSERTS

PA N N A  C O T TA 
Nature, coulis fraise, caramel ou chocolat.

D EUX  B O U L E S  D E  GL A C E 
Parfums au choix.

D E S S E RT  D U  J O U R
Du lundi au samedi, le midi.

PL AT  D U  J O U R  -  L E  M I D I  E N  S E M A I N E  -
S A L A D E  C H ÈV R E  C H AU D 

S A L A D E  C É S A R  FA Ç O N  J U L E S 
TA GL I AT E L L E S  C A R B O N A R A

Le
Menu

O’FEU D’BOIS
 TOUS LES JOUR S - MIDI ET SOIR

LES ENTREES

C A L AM A R S  À  L A  R OM A I N E 
O N I O N  R I N G S

S A L A D E  C É S A R  FA Ç O N  J U L E S
S A L A D E  C H ÈV R E - C H AU D B

O
IS

SON+E N T RÉE+P
L

A
T1 7 . 9 0 €

B
O

IS
SO

N+PL AT+DESSE
R

T1 7 . 9 0 €

B
O

IS
S

O
N

+EN T R É E + PL AT+D
E

S
S

E
R

T2 0 . 9 0 €

PI Z Z A S  :
R OM A I N E

R E I N E
S I C I L I A

C A R B O N A R A
C H ÈV R E - M I E L

BIÈRE EN 33 CL :  +2€

SU PPL É M E N T  C R È M E  F O U ET T É E
+1€Bon appétit



Pour le menu du midi :
A choisir dans la sélection du menu 

O’Feu d’Bois, page de gauche.
Du lundi au vendredi, 

le midi.
Hors jours fériés.

LE MENU ENFANT
Jusqu’à 10 ans

Sirop à l’eau.

UNE BOISSON - 15 CL - AU CHOIX

+ UN PL AT  -  TAILLE ENFANT 

Diabolo.

Nuggets de poulet servis avec frites ou tagliatelles.

+ UNE SURPRISE

+ UN DESSERT - AU CHOIX

Compote Gourde.

1 Boule de glace au choix.

Les
Formules

7.90€

E
N

T
R

EPRI S E  FAM
IL

IA
L

E

D E P U I S
2 0 1 0

Tagliatelles Carbonara (sans jaune d’oeuf).

Jus d’orange ou jus d’ananas.

M ENU 
DU M IDI

PLAT 
+ 

CAFÉ EXPRESSO 

= 13.90€

Glace Push-up Haribo.

Demi-pizza romaine.

FORMULE 
DU JOUR

PLAT DU JOUR :  8 .90€
 OU 

PLAT & DESSERT 
DU JOUR  

11 .90E

CONSULTEZ LES ARDOISES 
OU DEM ANDEZ-NOUS



Les
Coupes glacées

C A R AM E L  L I É GE O I S
1 boule caramel au beurre salé, 1 boule vanille,
coulis caramel, crème fouettée.

6.60€

C A F É  L I É GE O I S
1 boule café, 1 boule vanille, café expresso, 
crème fouettée.

6.60€ C H O C O L AT  L I É GE O I S
1 boule chocolat, 1 boule vanille, coulis chocolat, 
crème fouettée.

6.60€

D AM E  B L A N C H E
2 boules vanille, coulis chocolat, crème fouettée.

6.60€C O U PE  BU E N O  -  N O U V E AU

1 boule pâte de noisette et chocolat, 
2 boules vanille, coulis chocolat, Kinder Bueno, 
crème fouettée. 

8.90€

PI STA C H E  L I É GE O I S
1 boule pistache, 1 boule vanille, coulis caramel, 
crème fouettée.

6.60€

C O U PE  D E S  Î L E S  -  N O U V E AU

2 boules rhum-raison arrosées de Rhum,
crème fouettée.

8.90€ C O U PE  C O L O N E L 
2 boules citron vert arrosées de Vodka.

8.90€

I R L A N D A I S E -  N O U V E AU 
2 boules café arrosées de Baileys, crème fouettée.

8.90€

D E P U I S
2 0 1 0

Les
Glaces

Artisanales
& LES SORBETS

   ARTIS ANAUX

U
N

E
 B

OU L E

2 . 8 0 €

D
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U
X

 B

OU L E S

4 . 8 0 €

T
R

O
IS

 B

OUL E S

6 . 8 0 €
GL A C E S

Vanille

Caramel au beurre salé

Café

Chocolat

Pistache

Menthe-Chocolat

S O R B ET S

Fraise

Citron vert
SU PPL É M E N T S

Crème fouettée
+1€

Coulis caramel, chocolat ou fraise

+1€Pâte de noisette et Chocolat - Nouveau
Rhum Raisin - Nouveau

LesLiégeois

C O U PE  I C E B E R G 
2 boules menthe-chocolat arrosées de Get 27,
crème fouettée.

8.90€

Les coupes alcoolisées



2 boules café arrosées de Baileys, crème fouettée.

B O I S S O N  C H AU D E
 + 

5  M I GN A R D I S E S

Café gourmand
7.90€

Thé gourmand
8.70€

Chocolat chaud 
gourmand

8.70€

Café crème gourmand
8.70€

Café allongé 
gourmand

8.70€

Les
Gourmands

Demandez-nous

La
Caféterie

C AF É  /  D É C AF É I N É

C AF É  N O I S ET T E 

C AF É  AL L O N GÉ 

C AF É  D OU BL E 

C AF É  C RÈ M E 

C APP U C C I N O 

C AF É  V I E N N O I S  / 
C H O C O L AT  V I E N N O I S

T H É  V E RT  -  JA S M I N,  M E N T H E .

T H É  N O I R  - 
E ARL  GREY,  F RU I T S  R OU GE S .

C H O C O L AT  C H AU D 

2.10€

2.30€

2.60€

4.20€

2.90€

3.50€

3.50€

3.50€

3.50€

2.90€

Les
Desserts

D E S S E RT  D U  J O U R  -  D U  LU N D I  AU  S AM E D I ,  L E  M I D I .

C R È M E  B RU L É E 

T I R AM I SU  D U  MOM E N T -  N O U V E AU  -  D E M A N D E Z - N O U S .

4.90€

5.90€

5.90€

PA N N A  C O T TA  -  N AT U R E ,  C O U L I S  C A R AM E L ,  C O U L I S  F R A I S E  O U  C H O C O L AT.

MO E L L EUX  AU  C H O C O L AT   -  ET  S A  B O U L E  D E  GL A C E  VA N I L L E .
N O U V E L L E  R E C ET T E 

5.50€

6.90€

D U O  D E  F R OM A GE  -  N O U V E AU  - 7.90€

Bon appétit



O’FEU D’BOIS - toute reproduction est interdite - visuels non contractuels - ne pas jeter sur la voie publique

Les
Vins

L
E

S
 R

O
S

É
S IGP ÎLE DE BE AUTÉ 

Un vin rosé corse frais et fruité qui se marie très 
bien avec apéritifs et grillades.

GRIS BL ANC - GÉRARD BERTRAND
N O U V E AU
Un vin frais aux saveurs exaltées de fruits.

A O P  C Ô T E S  D E  PR O V E N C E
Rosé équilibré français, aux arômes de mûre et 
d’agrumes.

L
E

S
 R

O
U

G
E

S
L

E
 B

L
A

N
C

A O C  C A B E R N ET  D’A N J O U
Rosé fruité français, arômes de fruits rouges, 
blancs et jaunes. 

DOP MONTEPULCIANO D’ABRUZ ZO
Vin rouge italien généreux, gourmand, à la 
couleur rubis et aux reflets grenats.

AOC S AUMUR-CHAMPIGNY
Vin rouge français fruité aux tanins frais et souples.

A O C  C H I N O N  R O U GE  -  N O U V E AU

A O C  S A I N T- N I C O L A S  D E  B O U R GU E I L
Côtes du Rhône au nez gourmand, aux arômes 
de fruits rouges.

AOC COTE AUX-DU-L AYON
Vin blanc français frais, floral et minéral aux 
arômes fruités.

AOP AL S ACE SYLVANER TRADITION

Robe jaune pâle, nez d’agrumes et de fruits à 
chair blanche.

Un vin aux notes de fruits rouges mûrs.

I GP  PAY S  D’ O C  -  SY R A H  GR E N A C H E 
Vin frais et délicat, robe rose soutenue, arômes 
de fruits rouges.

A O P  C Ô T E S  D U  R H Ô N E
Robe rubis, nez de fruits rouges mûrs écrasés.

3.90€

3.90€

4.20€

4.60€

4.60€

4.40€

-

4,60€

3.90€

-

4.80€

4.80€

-

-

-

-

-

-

4.90€

-

-

4.90€

-

-

-

-

-

-

-

-

9.90€

-

-

9.90€

-

18.90€

19.90€

19.90€

20.90€

20.90€

19.90€

-

20.90€

18.90€

-

21.90€

-

25cL 50cL12cL 75cL

IGP PAYS D’OC - CHARDONNAY
Un Chardonnay plein de fraicheur et 
d’onctuosité sur des notes de fruits secs.

- 4.90€

- 20.90€

9.90€


